
GFS POR CAIXA / CX FIADA / CX PALETE               6 / 11/ 84
PESO BRUTO POR CAIXA / POR PALETE                9  KGS / 756 KGS

Temperatura de consumo a 11ºC. 
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Pedro Gil 

ENÓLOGOS

CASTAS
Maioritariamente Syrah e Castelão.

 

VINIFICAÇÃO
Fermentação a temperatura 

controlada de 26ºC. 
 
 

Teor Alcoolico
Acidez Total
Açucar Residual 

13.5 %

2.1  gr/ lt
4.68 gr/lt

EAN: 5600289172600
 
 
 
 
 

LOGISTICA

ESTÁGIO
 

Estágio de madeira 4 meses
 carvalho francês 

 

REGIÃO
LISBOA

VINHAS
Vinho proveniente das vinhas instaladas na região de Alenquer.

NOTAS DE PROVA
Vinho com notas de frutos vermelhos. Aroma macio, de boa estrutura
e final de boca persistente e bastante agradável. 

CONSUMO

HARMONIZAÇÕES GASTRONÓMICAS
Vinho perfeito para acompanhar uma tábua de queijos e enchidos ou
uma tapa ao final do dia. 
 

O vinho Passadiço é resultado de um lote de várias castas produzidas na
região de Alenquer. As vinhas, localizadas na encosta da Serra de Montejunto
e próximas do oceano, encontram-se protegidas dos ventos atlânticos,
oferecendo uma inigualável exposição solar possibilitando a maturação
constante das uvas, colmatando na produção de vinhos mais concentrados e
com uma acidez natural.
 
 

HISTÓRIA


